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province.

Marais, qu'il promet «contemporain el
resporescble =, S0l une centaine de pro-
positions salées el sucrées sur différents
¢lals, dans des formules allant de 37 €
(midi, semaine) 4 59 € [soir, week
end), i déguster dans différentes salles
réparties sur deux étages. Parmi les vic-
tuailles 4 savourer de con responsa
ble, oreiller de La belle Aurore, fruits de
mer, blanquette de veau, kebab, poi-
reaux vinaigretie, fromages. cannelés,
riz au lait ou monsse au chocolat.

148, rue du Temple [3<).

Finka
Apres avolir accuetlll différents chefs, le
restaurant et bar au décor urbain inso-
lite installé en sous-so0l Datsha Under-
ground change de nom - en écho aux
maisons agricoles d° Amérique latine - 2
la faveur de arrivée d'un nouvean
chef, le Colombien Esteban Salazar,
dont la bonne humeur avait irradié la
derniére saison de « Top Chefs, 11 v
propose une cuisine = franco-latina »
de petites assietbes, & arroser nolam
ment de cockiails : galette de manioc,
avocat et beeul efffloché ; moules, me-
lon, salsa verde et lait de coco; banane
plantain, crevette (env. 40 CJ.
57, rue des Gravillfers (3e).

Prunier

L'institution marine centenaire classée
aux Monuments historiques, rachetée
par Benjamin Patou {ex-Moma Group)
el Antoine Arnault sous hanniére Lapé-
rouse Holding (aux cotés de Lapérouse
et Lafayette's), rouvre aprés quelques
travaux sous Végide de Lazaro Rosa-
Violan. En culsine, ce n'est plus Yan
nick Alléno qui signe la carte mais Ro-
main Fornell, chel toulousain étoilé a
Barcelone (Caelis). Avec « Pocéan pour
partition s, il mettra i "'honneur le ca
viar mais aussi 'ensemble des produits
de la mer, via des classiques au restaw-
rant de "élage [palourdes au beurre
blanc et caviar, salpicon de homard et
crevetle, ceul Christian DMor, poissons
grilléz) et des petites assiettes au bar du
rez-de-chaussée,

16, av. Victor-Hugo (16°). 22 septembre,

A la Renaissance
Carina Sobo Velasgues ot Joshua Fontai
ne, le dus mixolopue derriere Candela
ria et Le Mary Céleste, reprend ce café
de I'Est parisien plonnier da vin nature,
Rénove, e leu de 30 couverts (plus 30
en terrasse) garde sa patine dans son jus
el recoll du calé du matin juscu’aux
cocktails nocturnes, En cuisine, le Swd-
Coréen Min Wou Choi (ex-Le Dauphin,
Saturne) proposera une culsine bistro-
titre au sourcing poiniu : buffet d'en
trées (terrine, céleri rémoulade, hareng
pommes a 1'huile), petits farcis, pore 2
la moutarde, sole meuniére, poire Bel
le-Heléne, tarte amandine aux mira-
belles (menus déj. a 18 € et 22 €, carte
diner env. 45 €).
87, rue de la Roguette {11¢).
23 sepltembre,

Vivide
Aprés le succeés de Pristine (9], leur
bistrot axé sur les produits locaux en
direct, Michelle Prime et Mrémy Gros-
didicr {en culsine] pousseront encore
plus loin "exercice sur la butte Mont-
martre avec cetle table 100 % végéta-
licnne. D'ambition plus gastronomd
que, elle proposera, le soir seulement,
un meny dégusiation dans un décor
brut {avec un mur ¢n mare de cald sé
ché notamment), doté d'une cuisine
ouverte el d'un comptoir pour une
trentaine de couverts,
3, rue Demeourt. (18¢). Début octobre.

Mantra

Jonathan Caron (autrefois étodlé i 1'ln-

nocence) et le chel malaisien Manogeran o
Shasitharan, déja a la téte de 'ltinérance =
a Mers-les-Bains (Somme), s"installent &

Paris dians un petit espace aux matérianx
bruts et a la lumiere tamisée. Le chef v
déploiera une cuisine gastronomigue
inspirée de ses racines el des techniques
francaises @ bar legérement fumé,
fewilles de pandan, graines de basilic et
huile aux herbes; orphie et laurier,
croustillant pan purl el orphie marinde
dans une vinajgrette aam malay.

17, rue Rodier (9}, Octolwe,

Rosario
L'Espagne a le venl en poupe! Aprés
Casa Pregonda () par Alexandre Gies
bert, un jeune tric composé de deux
amis reconvertis du conseil et du chei
baxque cloilé Jos¢ Maria Gond Martinez,
passé chex Martin Berasategui, sera a la
téte de celte «hadega joveuse » nom-
e en hommage a la tante de Fun des
fondateurs. Elle mettra a "honneur les
classiques ibéres a prix tenus (env. 30-
40 €} : pan con tomate, crogquetas, tor-
tilla, arroz a banda, tarta de queso. ..
o6, rue de Richelieu (2). Octobre,

Et aussi
Larrivée d'un nouveau chel, Florlan
Gravelle [ex-Gabriel), au Galanga (8¢,
table étoilée de 'hatel Monsieur George ;
la nomination de Nina Haradji, pour
remplacer Thierry Marx au Mandarin
Oriental [17]), dont I"étoilé Sur Mesure
resbe fermé; L nouvelle version Bistro-
tiére du restaurant Braise [8¢); Mischief
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{3%), seconde table de 1a chef philippine T

Erica Paredes (Reyna); Chez Carrie (), =
premier restaurant de ka chel américaine =

Carrie Solomon, reine de la salade Cae-
sar. Plus tard, Nicolas Sale inaugurera £
MaSale, le gastronomigque de son ambi-

tieux projet a A La Source (Rungis, mi

octobre). Le Pompon, table festive de
Lanrent de Gourcul ouvrira dans oe qud
fut le Spoon au Palais Brogniart (2¢, octo

bre). Ebéne, par deux anciens de I" Arpé-
ge. Jihyun Kim et Simon Plantrou, en
Ligw et place de Virtus (117, octobre). En

fin, be restaurant de 1"hotel Bus Palladium
(9, novembre). Sans oublier les pre-
mibers pas de Shintaro Awa, qui a pris la
succession en aoilt de Bernard Pacaud a

L' Ambroisie (4=), doven des 3-étoiles, m
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DERNIERS EVENEMENTS

DE LA SAISON BRESIL-FRANCE 2025
A NE PAS MANQUER EN SEPTEMBRE !

Biennale de la Danse
de Lyon

Lavage de la Madeleine

Lygia Pape

Bourse de Commerce, Pars

Le Festival d Automne

Les Rencontres
internationales
du Forrd Raiz

Lille3000 « Fiest
Food Temple

rreau du Temple. Pari

Chaillot Experience

Quatuor de la Ville
de Sao Paulo

ﬂh ] r' 1_!-" l- =

Amazonia. Creations
et futurs autochtones

Racines :
début, milieu et début
Parc Maison Blanche, Marsaille

Fanmela Castro,
Portraits etrécits :
revisiter | histoire

lairciniiers, |

Rencontre Ancestralite
et contemporanéite

dans | art afro-breésilien

Toute la programmation sur
www.bresilfrance2025.com

La Saison Brésil-France 2025 remercie
tous ses partenaires et le public !
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L’EVENEMENT

Une rentrée des tables pour tous les gotuts

Alice Bosio

Gastronomiques, voyageurs ou bistrots : « Le Figaro» a repéré les quarante nouveaux restaurants a suivre, a Paris comme en

eriains ont ouvert cet ¢le,
d’autres s'apprétent i le
faire : dans toute la Fran-
ce, les restaurateurs
continuent de =e lancer
malgré un conlexie ¢co-
nomique difficile. Togques confirmées ou
petits nouveaux : nofre sélection de fa-
bles & visiter dans les mois qui viennent.

EN PROVINCE

Lulu le Bistrot

Ludovic Pouzelgues, étoilé de Lulu
Rouget, a doublé la mise en juillet avec
ce bistrot de 50 couverts installé sur
I'ile de Mantes, 3 deux pas des machi-
nes. Dans un décor chaleureux inspire
aussi bien des bouillons parisiens que
des bouchons Ivonnais (haut plafond,
muosafcque, bois et laiton), la carte courte
met a Phonneur des classiques bistro-
ters : oeufs bio mimosa, terrine de
campagne, poisson grenobloise, ris de
veat, épaule d’agneamn confite, giteau
nantais, ile fottante [env. 40-70 € i la
carte, menus déj. 3 20 € et 25 €).

i, mail du Front- Populaire {Nantes).

Dialogues

Le chef Adrien Zedda et son associé
Thomas Bouanich, anciens de Culina
Hortus & Lyvon, ont transféré depuis dé-
bt acdit leur univers végétal au bord de
I'océan, en lieu et place du restaurant
biarrot Epog. Les produits de la mer
sont également de la partie, dans un
lien i double détente : table do chef de
30 couverts d'un ¢Oté {menus de 45 € i
87 €), cave i manger de 'autre. Cote
gastronomigque, on déguste laitue fu-
mée, stracciatella et xipister: touwrte
farcie au pastrami de pomme de terre,
champignon el ocignons confils ou pas-
teque compressée, framboise et coulis
de poivron.

M, ruee i Helder {Biarriiz).

Dames

A une trentaine de kilometres de Saint -
Malo, Marine Hervouet {ex-chel désor-
mais en salle) et Pascaline Albicini (en
cutisine) ont transformé en aotit un an
cien routier, sitwé dans une maison
bretonne avec jardin, en table gastro
nomique. La chef, passée chez Passard
el Verjus, propose dans des menus dé-
pustation (65 € ¢t 83 €) ou d la carle une
cuisine francaise contemporaine axée
sur les sauces qui met en valeur le ter-
roir breton et soigne le végétal : poi
reaux, abricot el pistou aux noix, lotte &
la verveine et betteraves confites, pi-
geon au barbecue et jus au chouchen...
23, rue de Rennex

(Dol -de Bretagne, Ille-el-Vilaine).

Maison Akéne
Nouvelle aventure pour les taleniueux
Istail et Inés Guerre-Genton dans le
Mord. Le chef {ex-Bras et Renault) et
son epouse, qui dirige la salle, ont quitté

les environs de Lille pour ceux de Ca
lais ¢ leur belle table Empreinte, instal-
Iée pendant buit ans & Lambersart, lals-
se place a cette maison dont le nom fait
écho au fruil indéhiscent qui protége la
graine en son sein. Un nom i U'image de
la cuisine poétique, saisonniére et por
tée sur le végétal proposée dans des
menus allant de 31 € [déj.) 593 €.

57, place d"armies {Ardres,
Pas-de-Calais). 10 septembre.

Le Bistrot des générations
Ca bouge dans I'Yonne ! Aprés le renou
veau du domaine de Roncemay, La Cite
Salni-Jacques, 2-éioiles bourguignon
de Jean-Michel Lorain désormais or-
chestré par son neveu Alexandre Bon-
doux, s¢ modernise avec Mouverture
d'un nouvel espace bistrotier de
40 couverts, Cette table, plus accessible,
met a honneur des plats emblémati-
ques du grand-pere Michel, dans un es-
prit contemporain : moree 4 la purée
d'ail et jus de viande ; cotelette de bro
chet a la jovindenne, sauce homardine
(menus 432 €, 60 € et 75 €, ow carte),
14, faubowrg de Paris (foigny, Yonne).
I7 seplembre.

Bouillant
Le chef 3 ¢toiles d'AM a ét¢ chodsi par
Sodexo Live! pour remplacer Gérald
Passedat 4 la téte de I'ofire culinaire du
Mucem. Aprés avoir relancé cel éié
I'offre street food de la Terrasse et du
Kiosque, Alexandre Mazda owvrira
bientdt au dernier ¢lage un bouillon
marseillais, qui meitra a l'honneur la
culzing méditerranéenne  populaire
pour 2 couverts (env. 20-35 € 4 la
carte) : tomates farcies facon kefta, riz
nofr venere of jus i 'ail brilé confit;
fregola sarda comme un risolto au pis
tou, harissa lumée el noix de cajou ; lar-
te au chocolat et piment d'Espelette,
glace au yaourt.
I, esplarade ol 4 (Merseille).
25 septembre.

Boulom
Aprés avoir conguis Paris avec sa
« botilangerie ol 1'on mange =, Jalien
Duboue a repris, avec deux associds
- dont le chefl pitissier Mathieu Man-
dard, qui sera sur place - Uancien Cole
& Mler de "Aviron Bayvonnais, Brigve-
ment ouverl le temps des derniéres fé-
tes de Bavonne, ce vasie lien de
170 couverts sur 1000 m? (et 300 m? de
lerrasse) rouvrira en octobre, aprés
travaux, avec le méme concept de buf
fet & volonté que dans la capitale, Et ac-
cucillera des journdes festives lors
d'événements locaux [matchs.. ).
I, rue Horry - Owen-Roe (Bayonne).
Mi-octobie,

Magma

Et de atre pour Juliette Busetto et
Samuel Victorl! Aprés Les Agltateurs,
Pirowette of Sous les Pins 4 la Fonda
tion Maeght de Saint-Faul-de-Vence,

le couple de chefs installera a Fautom
ne une nouvelle table dans son fief du
port de Nice. Doté d'une cuisine
ouverte et d'un comptoir, ce petit lieu
de 20 couverts sera inspiré par I'Asie,
avec une carte courte (env. 50 €) et un
menu {65 €) évoluant au fil des voya-
ges du duo : salade that aux tripes frites
el crevettes, shiso au thon rouge et
gingembre, brochettes de boeuf mari-
né au barbecue, créeme brilée au miso
el vanille...

31, rue Bonaparte {Nice). Novembre,

© S5hanael

Le trentenaire Anthony Denon ouvrira
cel automne, avec sa compagne en sal-
le, sa premiére table gastromomigue
dans le centre de Toulon., L'enselgne
est la contraction du prénom de leurs
deux enfants, Précédemment en poste
au Baudelaire, restaurant ¢éioilé du
Burgundy (Paris), le chef attentif au
gaspillage, dont le mentor est Christo-
phe Saintagne, promet des assieties
colorées et graphiques, faisant La part
belle au végétal, dans un cadre épuré,
purtées par un service attentil et «sur
MEESEIE +,

Place de I'Opéra (Toulon). Novembre.

Le Classique

Le trés médiatique Philippe Etchebest
réalise la passe de quatre 3 Bordeaux -
aprés le Cuatrieme Mur [brasserie et ta
ble d'hite), Maison MNouvelle {double
etodlé au dernier Michelin) et Signature
{comptaoir 3 raviobes), le juré de « Top
Chef» rendra hommage, dans le quar-
ter Saini-Plerre, aux grands classiques
de la cuisine francaise, avec un soin

articulier apporté au service en salle
decoupe, Dambage). Canard & Uorange
entier, crépes Sweetie, soupe en crodte
de fewilletage, gratin de macaronis el
autre chariot de desserts sont annonces
dans « une atmosphére d antan =
3, rue chi Pos -Seinf - Georges
{Bordemix). Automne,

Et aussi
Aprés son étoile & Bonnieux, Julien Al-
lano a ouvert Golil Bistrot, bistrol pro-
vencal et glacier artisanal. Le Mas de
Pierre (Saint-Paul-de-Vence) a nom-
me¢ Rodolphe Loury nouveau chefl
execulif. Frédeéric et Irene Molina ont
déplace leur table étoilée dans un nou-
vel éorin, 'hdtel Forét Ivre (Vailly,
Haute-Savoie), tandis que 'ancien
devient I'Auberge du Moulin de Léré,
Le trio marseillais de Small Group (La
Mercerie, Ij'l.*ingxl_nn-..} orchestre de-
puiz peu Louison, le restaurant du
nouvel hotel Amista, 4 Moailles. Le do-
maing Chitean Palmer ﬂMnrg-.aux-
Cantenac, Gironde) revient avec une
cantine vigneronne ef une table gas-
tronomique (sur réservation, avec vi-
site de la propriéié) confides a Jean-
Dienis Le Bras, ancien bras droit de
Filerre Gagnaire. Romain Lorenzon et
Cleimence Parisol ouvriront I"auberge
Bizi Ona dans le Pays basque [Sare). Le

1. Sucrine, algues, herbes marines
et créme crue chez Dialogues.

2. Marine Hervouet (3 gauche)

et Pascaline Albicini chez Dames.
3. Esteban Salazar devant la cuisine
ouverte de Finka.

4. Le bar légérement fumé, feullles
de pandan, graines de basilic

et huile aux herbes de Mantra.

5. Ismafil et inés Guerre-Genton
ouvrent Malson Akéne.

6. L'eeuf version Pantagruel.

7. Elol Spinnler chez Envie

Le Banguet.

15 octwobre, Emmanue]l Renault rouvre
som hiitel et table 3 étoiles Flocons de
Sel (Megéve) aprés plusieurs mols de
travaux. En novembre, Molse Sfez ot
Riccardo Giraudi inaugureront Ricky
and Mo, leur street food chic & Mo-
naco. Fabien et Rachel Lefebare
ouvriront une nouvelle table, Coca-
gne, au chitean Autignac (Hérault). Et
le Chiteau La Commaraine [Pom-
mard, Cote-d"Or) confiera deux tables
a Christophe Raoux,

A PARIS

7 Le Clarence

A I'aube de ses 10 ans, le grand restau-
rant du domaine Clarence Dillon s"est
separe cet été de son chel charismati-
que, Christophe Pelé, en route vers de
nouvelles aventures dans la capitale.
Clesl 4 son second, 1'ltalien Andres Ca-
pas=o, 30 ans, arrivé dans la makson il v
a 5ix ans apriés s"étre forme au Lido 84,
sur be lac de Garde, gqu’incombe la tiche
de conserver les deux étoiles Michelin,
« Symbole de 'esprit de transmission et
de promotion inferne gui anime le grou-
e, Andrea incarne fa reléve aulant que
la continuité =, indigue la maison, qui
dévoilera bientdt de nouvelles offres
gastronomigues ¢f cenologiques,

31, av. Franklin- Roosevelr [8¢).

! Pantagruel

Jason Gouzy a déménagé son restaurant
etoilé de la rue du Sentier - qui abrite
désormais le bistrol bourgeois Panur-
ge - dans ce nouwvel écrin proche du Pa-
lais-Roval. Décoreé par Philippe Medio-
ni, le liew aux coloris bleu pastel et terra
colta offre au chef, qui revendique une
inspiration rabelaisienne, de mieux deé-
plover son univers néoclassigque - foie
gras, haddock et aubergine, homard
bleu i la lamme, pastéque et amaretio
ol pigeon, frits rouges el seiche, Me-
nus de 65 € [déj.) a185 €.

10, rie de Richelieu {le).

Les Confidences
Le chel Erwan Ledru (ex -Meurice, Ar-
nawd Nicolas, Contraste, Bistrot
Flaubert], vient de prendre les com-
matles des Confidences, le restaurant
de "hotel San Regis, qui abrite déja e
gofiter de la talentuewse Jessica Préal-
pate. 1 promet d'y sublimer des pro
duits du terroir soigneusement sourcés
{chte de veau fermiére, saint-pierre
grenobloise), avec, au diner, une garni
ture & choisir & part tels la pomme Dar-
phin el caviar ou le mais grillé et vinai-
gre de sapin (carte de 70 € 4 100 €).
12, rue Jean-Gowjon (8),

Envie Le Banguet
Aprés Orgued] [119) et Colére (9], Elod
Spinnler, jeune chefl engage et star des
réseaux sochiux, s"altaque a un nou-
veau pécheé, Uenvie, avee ouverture
d'un buffet & volonté de 500 m? dans le




